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Regulamentul concursului

1. Formatul evenimentului

a. Competitia este un turneu eliminatoriu cu mai multe runde.

b. n fiecare runda, doi sau mai multi concurenti vor prepara cafea simultan, folosind un filtru
de cafea AeroPress.

c. Concurentii au la dispozitie cinci minute pentru procesul complet de preparare, preparare si
prezentare a cafelei.

d. Dupa preparare, cafelele trebuie prezentate in vase identice unui juriu.
Juriul va efectua o evaluare oarba bazata pe gust a fiecarei cafele, facand o
evaluare privata pentru a determina cea mai buna preparare.

f.  La un numar sincronizat de trei, juratii vor indica simultan cafeaua preferata.

g. Castigatorul fiecarei runde avanseaza in etapa urmatoare, in timp ce ceilalti
concurenti sunt eliminati.

2. Specificatii si restrictii privind prepararea cafelei

a. Concurentii trebuie sa utilizeze un AeroPress original sau AeroPress Clear.

b. Trebuie utilizate toate componentele AeroPress, inclusiv camera, pistonul si capacul original
al filtrului.

c. Alte versiuni de aparate de cafea AeroPress, inclusiv, dar nu doar acestea, Go, XL, Premium
si capacul filtrului de control al fluxului, nu sunt permise in competitie.

d. Concurentii pot folosi trofee emise de Campionatul Mondial AeroPress si AeroPress vopsite la
comanda, cu conditia ca acestea sa fie fabricate dintr-un original sau transparent AeroPress
nealterat si original.

e. Nici un alt echipament de cafea nu este permis pentru utilizare Tn orice aspect al
concurentei. Aceasta include, dar doar acestea, French presses, pour-overs, zero bypass
brewers, syphons sau orice alte dispozitive alternative de preparare a cafelei.

3. Utilizarea filtrelor si instructiuni

a. Orice tip sau marca de filtru este permisa, atata timp cat nu inlocuieste capacul filtrului
AeroPress.

b. Filtrele pot fi fabricate din hartie, metal, panza sau orice alt material, cu conditia sa aiba un
gust neutru si s nu confere aroma cafelei preparate.

c. Filtrul trebuie sa se potriveasca n interiorul capacului filtrului atunci cand este fixat in
camera si, in acelasi timp, sa fie mecanismul principal prin care cafeaua preparata este
filtrata.

4. Accesorii si instrumente pentru prepararea cafelei

a. Accesoriile care ajuta la prepararea cafelei, cum ar fi rasnitele, fierbatoarele, decantoarele,
cantarele, agitatoarele, lingurile, cronometrele, termometrele, suporturile de cafea,
cernerea, suflantele de aer, uneltele RDT (Ross Droplet Technique), uneltele WDT (Weiss
Distribution Technique), rocile de racire (bile inghetate) si ajutoarele de dispersie a apei
sunt permise pentru utilizare in competitie.

b. Toate accesoriile trebuie sa respecte regulile stipulate Th mod specific in "Specificatiile si
restrictiile prepararii de cafea" si nu pot contraveni altor reguli ale concursului.

5. Reglementari privind prepararea cafelei

a. Numai cafeaua macinata si apa sunt permise ca ingrediente.

b. Daca organizatorii au specificat si au furnizat o cafea de competitie, este singura cafea care
poate fi utilizata.

c. Daca organizatorii au specificat si au furnizat o apa de competitie, aceasta este singura apa

care poate fi utilizata.

in fiecare reteta este permisa o cantitate maxima de 18g de cafea macinata.

Concurentii sunt obligati sa pregateasca minimum 150g de cafea preparata.

Concurentii pot adauga apa de by-pass de orice temperatura la cafeaua preparata.

Cafeaua preparata care nu este prezentata in limita de timp de 5 minute nu va fi evaluata.
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6. Reglementari privind apa

a. Cu exceptia cazului in care organizatorii au specificat si au furnizat o apa de competitie,
concurentii isi pot aduce propria apa pentru a o folosi in reteta lor.

b. Apa trebuie sa aiba un gust "neutru” si sa nu fie vizibil indulcita sau alterata.

c. Presedintele juratilor isi rezerva dreptul de a gusta apa si poate interzice utilizarea
acesteia daca este considerata indulcita in mod necorespunzator.

d. Este permisa utilizarea ghetii in retete si a apei la orice temperatura pentru ocolire.

e. Aceleasi standarde aplicate apei de cafea se aplica atat ghetii, cat si apei de bypass.

7. Procesul de jurizare

Fiecare runda este judecata folosind tehnica blind cupping (lingura, slurp, scuipat).

Numele si/sau tarile concurentilor sunt marcate pe partea inferioara a cestilor pentru a
ramane ascunse.

Nu exista o foaie de scor formala. Juriul stabileste pur si simplu alegerea preferata a cafelei.
Fiecare jurat ajunge la concluzia sa in mod independent, fara discutii cu colegii jurati.

La numarul de trei, juratii indica simultan, cu incredere si definitiv cupa aleasa.

Prezentatorul dezvaluie castigatorul rundei ridicand cupa castigatoare.

In caz de egalitate, cu toti juratii aratand spre cupe diferite, un jurat sef predeterminat va gusta
toate probele si va decide castigatorul. Aceasta decizie este definitiva.
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8. Pregatirea pre-competitie

a. Inainte de inceperea etapei, concurentii pot preincalzi apa de preparare, sorta si alege
boabele de cafea, pot cantari dozele de cafea, pot asambla echipamentul si pot plasa filtrul in
capacul filtrului.

9. Orade configurare

a. Odata ajunsi pe scena, dar Thainte de inceperea competitiei, concurentii vor avea la
dispozitie cateva minute pentru a se pregati.
b. Concurentii pot;
i. Conecta fierbatorul sau orice alt echipament
ii. Seta echipamentul de preparare a cafelei la locul sau
iii. Preincalzi apa de preparare in fierbator
iv. si orice altceva permis in sectiunea "Pregatirea precompetitionald”
c. Concurentii nu pot:
i.  Clatifiltrul
ii. Preincalzi/pre-raci echipamentul de cafea
iii.  Adauga cafea in rasnita sau macina cafeaua

10. Timpul competitiei

in cele 5 minute de concurs, concurentii trebuie:
i. Preincalzeasca sau pre-raceasca berea si vasele, daca faceti acest lucru
. Macinati cafeaua
. Pregatiti reteta
iv. Turnati toata cafeaua preparata in vasul de jurizare

11. Eligibilitatea pentru competitii regionale si nationale

a. Concurentii de orice varsta sunt eligibili sa concureze.

b. Concurentii nu sunt obligati sa detina pasaport, cetatenie sau resedinta permanenta in
tara in care concureaza.

c. Persoanele angajate intr-o functie de conducere in cadrul unei organizatii-gazda nu pot
concura in nici o competitie gazduita de organizatie. Aceasta cuprinde proprietari,
manageri, directori, directori si personal superior.

d. Persoanele care detin actiuni intr-o organizatie-gazda nu sunt eligibile sa concureze in nicio
competitie regionala sau nationala pentru niciun sezon Tn care organizatia lor gazduieste un
eveniment.



Angajatii, contractantii si profesionistii independenti care sunt implicati in mod semnificativ in
operatiunile competitiei, cum ar fi coordonatorii de evenimente, managerii de evenimente sau
contactele directe ale organizatorilor, nu sunt, de asemenea, eligibili sa concureze in nicio
competitie regionala sau nationala pentru niciun sezon in care angajatorul lor gazduieste un
eveniment.

12. Eligibilitate pentru finala mondiala

a.

b.

In cazul in care un campion national nu poate calatori sau nu poate obtine o viza pentru a
calatori la evenimentul final mondial, eligibilitatea trece la castigatorul locului 2 al competitiei
nationale respective.

In cazul in care castigatorul locului 2 nu poate participa, eligibilitatea trece la castigatorul locului
3.

Eligibilitatea nu trece mai departe de aceasta si nici nu poate fi transferata niciunei alte
persoane.
Eligibilitatea nu se "transmite" pentru niciun sezon viitor.

13. Niciun céastigator nu poate calatori

a.

In cazul in care castigatorii locurilor 1, 2 si 3 nu pot calatori la evenimentul Finalei
Mondiale, gazda va acorda campionului national un premiu in bani de consolare.
Premiul trebuie sa fie egal cu cel putin 50% din costurile estimate de calatorie care ar fi
fost suportate pentru participarea la evenimentul finalei mondiale. De exemplu:

Cazare la hotel — 3 nopti @ $200/noapte = $600 Travel —

Zboruri dus-intors din Melbourne = $3,000

Total = 3.600 dolari

Premiu cash @ 50% valoare = $1.800
Valoarea premiului trebuie verificata si aprobatd de Campionatul Mondial AeroPress.
Premiul cash trebuie platit cash sau prin transfer bancar, direct castigatorului, in termen de
7 zile de la aprobarea valorii.
Acest premiu de consolare este doar o ultima solutie. Campionii nationali sunt asteptati s&
participe la finala mondial&, iar gazdele sunt asteptate sa-i trimita acolo.

14. Procedura de reclamatii si litigii

a.

Orice plangeri sau dispute la nivel regional sau national trebuie directionate catre organizatorii
evenimentului.

Daca nu este rezolvata sau pentru reclamatii la nivelul finalei mondiale, o explicatie clara si
succinta a problemei ar trebui trimisa la hello@aero.press.

Reclamatiile prin intermediul comentariilor de pe retelele sociale sau al mesajelor directe nu vor
fi abordate.
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